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LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

SEMAINE
DU o2 AU 03 AVRIL

« Menu de Paques »

Feuilleté aux
champignons Apéro toasts
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Fish and chips au
Ragout d’agneau saumon
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SEMAINE DU
06 AU 18 AVRIL

VACANCES SCOLAIRES DU VENDREDI 03 AVRIL
AU SOIR AU LUNDI 20 AVRIL AU MATIN
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Salade
tomates/concombre

Dos de colin lieu sauce

Taboulé de choux-fleurs
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Carottes rapées
Saucisses de dinde

Ratatouille de lentilles
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Fait maison
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Végétarien

io péche du jour
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Pain de thon sauce
oya cocktail
Italie @ , o Friand
Dos de cabillaud @o a ,
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