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Navette à la mousse de foie 
Cordon bleu 
Petits pois 

Cookies 

 
Anniversaire Mats 

 

Concombre 
Filet de colin pané 

Haricot blanc à la tomate 
Fromage 
Gaufres 

 

 
 

Friand 
Burger 

Pommes noisette 
Mousse au chocolat surprise 

 
Anniversaire Sydney 

 

 

Salade de pastèque tomates 
et fêta 

Pâtes aux fruits de mer à la 
crème de parmesan 
Charlotte aux fraises 
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Melon 
Jambon grillé 

Gratin de butternut coco 
curry 

Cake aux framboises et 
pépites de chocolat 

 
Anniversaire Noah 

 

 

« Voyage au Maroc » 
Mechouia 
Couscous 

Pastilla  
Glace vanille chantilly et 

coulis de caramel 
 
 

 

Macédoine de légumes 
Moules à la crème 

Frites 
Sorbet tropical 

 

 

Tartine de pâté de 
campagne 

Emincé de dinde à la 
moutarde 

Carottes vichy 
Bâtonnet cacao/vanille 
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Crèpes aux champignons 
Chili con carne 

Tiramisu glacé au chocolat à 
la noisette 

 
Anniversaire Tilio J 

 

 

Pique-Nique  
Sortie scolaire 

 
 

 
 

Accras de morue 
Poulet basquaise 

Riz 
Fromage 
Crèpes 

 

 

Tarte chèvre épinard 
Filet de sole meunière 

Courgettes à la persillade 
Yaourt à boire à la vanille 
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Pique-Nique  
Sortie scolaire 

 
 

 
 

Friand 
Pâtes à la carbonara 

Timbale sorbet citron et 
Fruits rouges 

 
 

Betterave maïs 
Rôti de porc orloff à l’ananas 

Gratin dauphinois 
Yaourt à l’abricot bio 

 

Melon  
Nuggets de poisson 

Ratatouille 
Fromage 

Flan pâtissier au chocolat et 
spéculos 

 
Anniversaire Mewenn 
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Fait maison Végétarien Bio 


