MENUS CANTINE
NOVEMBRE 2024
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Carottes rapées
Burger de poulet

Velouté de patates douces
Médaillon de merlu a la

Chausson a la bolognaise

Créme de chou-fleur
Filet de colin pané
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Velouté poireaux/pommes Velouté de lentilles corail
de terre au lait de coco Toast mousse de foie
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Salade b Filet de mulet noir sauce Hachis parmentier de Bouillon vermicelle
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Voyage au Portugal
Velouté de topinambours . ) Friand au fromage
Escalope de dinde a la Rillette de sardines Saucisse végétale
créeme de champignons Dorade au beurre blanc Lentilles Soupe calo verde
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